Jaungada muzikalais vakars

SNOW LANTERNS NIGHT

31.12.2018

Jauna gada sagaidisana Riga

Svetku zale CASINO, 1.stavs

No plkst. 21:00 lidz 05:00

leeja no plkst. 20:00

Cena vienai personai: 110 EUR- 150 EUR

Kad naktTklusi krt sniegs, uzielam tiek iedegtas baltas laternas. Riga ir kradna un sniegbalta. Tikai vienu
reizi gada, un tikai viena nakts gada iemirdzas visa spozuma. Ta ir pilna magijas, pattkamu parsteigumu,
neaizmirstamu emociju un lieliska noskanojuma!

Jis sagaida muzikali izklaidéjoda programma, ar skaistdm dejam, jautram dziesmam un iemiotam
melodijam.

Jaungada naktTuzstasies slaveni estrades un cirka makslinieki, klauns, burvis, Sov-kabaré. Visu vakaru
spélés /ive mizika un iecienttakas viesu dziesmas.

Vakara vaditaja ir jau sagatavojusi balles viesiem jautrus konkursus un Sarades, bet Salatévs ar
Sniegbalttti - daudz davanas un parsteigumus!

Pirms vakara oficialas atklasanas, no plkst.20:00 1dz 21:00, zem baltajiem lukturiem viesiem bas iespéja
uznemt pirmas sniegotas fotografijas. Bus laiks iepazities ar blakussédétajiem pie galdina un iemalkot
Sampanieti.

Restorana Sefpavars viesiem piedavas gardu Jaungada maltiti (zviedru galds), kas parsteigs ikvienu
gardédi! Uz galdiem bus liela izvéle aukstas un siltas uzkodas, salati. Pla3a karsto édienu izvéle. Zviedru
galds tiks papildinats visas nakts garuma

PusnaktT1 balles viesus gaida salds parsteigums — torte SNOW LANTERNS un Jaungada salts virs Rigas!

Jaungada programma bis I1dz plkst.01:00, un péc tam — dejas, dejas, dejas... [ldz pieciem no rita!

Visu vakaru darbosies open-bar, bet, samaksajot korka naudu (10 EUR no vienas personas), jis varat
pasakuma ienest savus bezalkoholiskos un alkoholiskos dzérienus bezierobeZojumal!

Dress code - svétku. V&lams: balts, zils vai sudraba krasas térps.
Galdi zalé ir paredzéti 4, 8 un 10 personam.

Péc viesu pieprasijuma var nedaudz maintt vietu skaitu pie katra galda.
Programma notiks krievu valoda ar dal&ju tulkojumu latvieSu valoda
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.110EUR .130EUR ‘140EUR .150EUR

Bérni/ letn 3-5 y.o.(bez krésla/ 6e3 kpecna) 45 EUR
Bérni/ let 3-12 y.o. (pie galda/3a ctonom) 65 EUR

Bérni/ fletn 6-12 y.o.



Radisson 200!

DAUGAVA HOTEL. RIGA

Jaungada svétku édienkarte - bufete
Welcome drink — glaze Sampaniesa vai sula

Aukstas uzkodas
Auksti kiipinata sviesta zivs
Sarkanvina marinétas Baltijas renges
MTdijas Salotu mércé
Marinéta lasa fileja
Kipinata laa muss
Papildu piedevas zivju izlasei: sagrieztas citrona skélites, sarkano sipolu &atnijs, zalumi,
dazadas olives, kaperi un rudzu maizes kraukski
Aukstas uzkodas - galas uzkodu izlase:
Liellopa cepesSa Skelttes
Rozmarina un kiploku mércé marinéts kukurizas calis
Kipinata piles krdtina
Padmaju gatavota ciikgalas karbonade
Salami
Papildu piedevas galas izlasei: padmaju marinéti gurkisi, marrutku kréms

Salati
Mozarella siera kartojums ar kirSu tomatiniem, pesto un balzamiko krému
Liellopa galas salati ar marinétiem gurkiS§iem un sinepju meérci
Silke kaZzoka ar maurlociniem
Ceézara salati ar kraukkigu bekonu un vistu
Juras velSu salati ar “tlkstoSsalu” mérci
Pilditas olas ar krémsieru un ikriem
Savvalas sénu asorti ar sipoliem , balzamiko un Provansas garSaugiem

Viet&jo un importa sieru izlase papildinata ar vinogam, riekstiem un vigu marmeladi

Karstie édieni
Sautéta liellopa gala ar gailenu mérci
Vistas fileja ar kréemigu zemesriekstu medus mérci
Léni gatavotas cuku ribinas ar graudu sinepém, pasniegtas ar sutinatiem kapostiem
Lasis dzirksto$a vina mérce
Karamelizeti saknu darzeni ar kanéla un rozmarina aromatu
KrasnT cepti kartupeli ar rozmarinu un kiploku sviestu

Deserts
Svintbu torte
PasSmaju piparkikas
Svaigi augli un ogas

Dzeérieni- Kafija, téja, aromatizéts idens

Padmaju maizites un sviests



